
   

Gewinnen Sie eine Italien-Reise! 

freundin.de und Rigoni di Asiago verlosen zwei Kurzreisen (4 Tage) nach Asiago / Venetien für je 

zwei Personen. Inkludiert ist der Aufenthalt vor Ort mit Voll

 

 

Vor Ort kann die Produktion von Rigoni oder eine Käserei besucht werden. Aktive Tage in den 

Bergen (Wandern, Mountainbiken, Skifahren etc.) sind ebe

der „Sieben Gemeinden“ des Hochplateaus.

 

 

FiordiFrutta - der Fruchtaufstrich von Rigoni di Asiago

Natürlich-rein und fruchtig

Rigoni di Asiago. Verwendet werden ausschließlich erntefrische Früchte aus 

biologischem Anbau von ausgesuchter Qualität. Der hohe Fruchtanteil und die 

ausschließliche Süßung mit reiner Apfel

Zuckerzusatz – machen FiordiFrutta zu einem leichte

Genuss. Ein weiterer Vorteil: der niedrige glykämische Index von 

durchschnittlich 49. Im Vergleich dazu weisen herkömmliche, mit raffiniertem Zucker gesüßte 

Konfitüren einen Glyx-Wert von etwa 87 auf und liegen da

FiordiFrutta-Brotaufstrich ist damit eine köstliche, leichte und gesunde Alternative für 

ernährungsbewusste Genießer. 20 klassische und ausgefallene Geschmacksrichtungen bringen 

reichlich Abwechslung auf den Tisch. F

Feinkost- und Lebensmittelabteilungen sowie im Naturkostfachhandel zum empfohlenen 

Verkaufspreis von 3,49 Euro erhältlich.

 

Teilnahmeschluss ist der 28.7.2010 

Zum Aufdeckspiel: Gewinnen Sie eine Italien

 

 

 

freundin.de und Rigoni di Asiago verlosen zwei Kurzreisen (4 Tage) nach Asiago / Venetien für je 

zwei Personen. Inkludiert ist der Aufenthalt vor Ort mit Voll- oder Halbpension (je nach Wunsch)

 

Vor Ort kann die Produktion von Rigoni oder eine Käserei besucht werden. Aktive Tage in den 

Bergen (Wandern, Mountainbiken, Skifahren etc.) sind ebenso möglich wie entspanntes Erkunden 

der „Sieben Gemeinden“ des Hochplateaus. 

der Fruchtaufstrich von Rigoni di Asiago 

rein und fruchtig-frisch ist FiordiFrutta, der Fruchtaufstrich von 

ago. Verwendet werden ausschließlich erntefrische Früchte aus 

biologischem Anbau von ausgesuchter Qualität. Der hohe Fruchtanteil und die 

ausschließliche Süßung mit reiner Apfel-Fruchtsüße – ohne weiteren 

machen FiordiFrutta zu einem leichten und bekömmlichen 

Genuss. Ein weiterer Vorteil: der niedrige glykämische Index von – je nach Fruchtsorte 

durchschnittlich 49. Im Vergleich dazu weisen herkömmliche, mit raffiniertem Zucker gesüßte 

Wert von etwa 87 auf und liegen damit um mehr als 40 Prozent darüber. Der 

Brotaufstrich ist damit eine köstliche, leichte und gesunde Alternative für 

ernährungsbewusste Genießer. 20 klassische und ausgefallene Geschmacksrichtungen bringen 

reichlich Abwechslung auf den Tisch. FiordiFrutta ist jetzt im 250-Gramm-Glas in ausgewählten 

und Lebensmittelabteilungen sowie im Naturkostfachhandel zum empfohlenen 

Verkaufspreis von 3,49 Euro erhältlich. 

Zum Aufdeckspiel: Gewinnen Sie eine Italien-Reise! 

freundin.de und Rigoni di Asiago verlosen zwei Kurzreisen (4 Tage) nach Asiago / Venetien für je 

oder Halbpension (je nach Wunsch)  

Vor Ort kann die Produktion von Rigoni oder eine Käserei besucht werden. Aktive Tage in den 

nso möglich wie entspanntes Erkunden 

frisch ist FiordiFrutta, der Fruchtaufstrich von 

ago. Verwendet werden ausschließlich erntefrische Früchte aus 

biologischem Anbau von ausgesuchter Qualität. Der hohe Fruchtanteil und die 

ohne weiteren 

n und bekömmlichen 

je nach Fruchtsorte – 

durchschnittlich 49. Im Vergleich dazu weisen herkömmliche, mit raffiniertem Zucker gesüßte 

mit um mehr als 40 Prozent darüber. Der 

Brotaufstrich ist damit eine köstliche, leichte und gesunde Alternative für 

ernährungsbewusste Genießer. 20 klassische und ausgefallene Geschmacksrichtungen bringen 

Glas in ausgewählten 

und Lebensmittelabteilungen sowie im Naturkostfachhandel zum empfohlenen 


